Dorothea Schwarz
bietet ihre Gerichte
nach dem Motto
,Zuhause Gast sein*
aktuell zum Abholen an.

Das groBe Glick am Herd

Dorothea Schwarz bleibt sich selbst zu allen Zeiten treu.
Mit hohem Anspruch und besten Zutaten kreiert die Profi-Kdchin Menils
fiir ihre Kunden. Die finden: einfach lecker!

ie kann viele Sachen gleichzeitig: ,,Der

Braten geht nachher in die Nacht-Ga-

rung. Die Polenta ist gekocht und wird
morgen geschnitten. Ich muss frith raus, mich
um das Gemiise kitmmern, Brot backen.“ Und
zwischendurch ein Interview zu fithren, ist da-
bei auch kein Problem. Multitasking gehort fiir
eine Profi-Kéchin wie Dorothea Schwarz zum
Alltag. Normalerweise. In Corona-Zeiten ist
auch bei ihr alles anders. Wochenlang konnte
sie niamlich gar nicht kochen, weil alle Auftrige
fiir ihren Party-Service geplatzt waren. ,,Ich war
erst wie gelshmt", sagt sie freimiitig, ,dann bin
ich stundenlang durch die Natur gelaufen, um
den Kopf frei zu kriegen.“ Jetzt ist zwar nicht
alles wieder gut, aber das Wichtigste: ,,Ich bin
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dankbar, dass ich wieder kochen darf. Denn
ohne Kochen bin ich ungliicklich.”

Gekocht hat die gebiirtige Schweizerin
schon als Kind. Mit sechs Geschwistern wuchs
sie auf einerr Bergbauernhof (,wie Heidi®) auf
und half als Jiingste der Mutter haufig in der
Kiiche. Die habe zu ihr gesagt: ,Lern kochen,
gegessen wird immer.“ Also begann Dorothea
mit 15 Jahren ihre Ausbildung in einem renom-
mierten Hotel-Restaurant in Davos, nachdem
sie sich zuvor gegen neun ménnliche Bewerber
durchgesetzt hatte. ,Es war ein Haus mit ho-
hem Anspruch. Die Ausbildung war hart, aber
auch sehr gut.“ Es folgte eine Anstellung als
Sous-Chefin. Sicher wire es die Karriereleiter
weiter hinaufgegangen, wenn die junge Frau

nicht im Urlaub ihrem spiteren Ehemann be-
gegnet wire, fiir den sie schliefilich die Schweiz
gegen Hannover und spiter Celle tauschte.
1995 entwickelten Rainer und Dorothea
Schwarz dann das Konzept fiir einen Koch-
Service. Die Idee: Die Profi-Koéchin kommt
ins Haus und zaubert ein Meni fiir Géste.
Bald verlagerte sich der Schwerpunkt: Fur
Konfirmationen, Tauffeiern, Hochzeiten und
Firmenempfinge bereitete Dorothea Schwarz
nun stilvolle Buffets vor. Allein durch die
Empfehlung zufriedener Kunden war das Ge-
schift michtig ins Rollen gekommen. Die
ersten Einnahmen hatte sie sofort in ihr Un-
ternehmen gesteckt: Das Wohnhaus bekam
einen Anbau fiir die professionelle Kiiche. Bei
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den Geriitschaften wie den Zutaten wiirde die
Kéchin niemals Abstriche machen: ,,Ich habe
immer an der Qualitit, die ich gewdhnt war,
festgehalten.” Was ihre Gerichte auszeichnet?
»Das ist eigentlich ganz einfach®, sagt Doro-
thea Schwarz. ,,Ich mache alles frisch und al-
les selbst. Ich koche mit guten Produkten
ohne grof} zu verfilschen. Ich mag die ur-
spriingliche Art, wie in Italien gekocht wird:
mit gutem Mehl, gutem Ol und frischen
Krdutern etwa.” .

Zu Jahresbeginn stand ,Dorotheas Party-
service” so erfolgreich wie nie da. Der prall ge-
fiillte Kalender passte perfekt zum 25. Firmen-
jubilium und zum eigenen 50. Geburtstag.
Mitte Mirz dann die Stornierungen. ,,Ich hatte
einen Hohepunkt erreicht. Dann wurde ich in-
nerhalb von drei Tagen bis Mitte Juli plattge-
macht. Das zieht einem den Boden unter den
Fiiflen weg.“ Das schnell bewilligte Geld aus
der Soforthilfe fiir Solo-Selbststindige rettete
erstmal iiber den Monat. Aber wie weiter? Do-
rothea Schwarz probierte es mit einem Ab-
hol-Service am Wochenende. Motto: ,,Zuhause
zu Gast sein.“ Das kling‘t leichter als es ist, denn
Fertigessen in Aluschalen kdme der Kochin
niemals aus der Kiiche: ,Ich darf meinen Stil
nicht verlieren, sagt sie. ,,Ich will keine Plastik-
schlacht oder dass die Kunden hochwertige
Speisen von Pappe essen miissen.”

Dorothea Schwarz entwickelte also ihre ei-
gene Losung: Uber Rundmails und die sozialen
Netzwerke veréffentlicht sie nun jede Woche
eine kleine, aber feine Speisekarte. Sie verleiht
ihr Geschirr, vakuumiert die warmen Speisen
und bietet sie mit Antipasti, Brot und Wein zum
Abholen an. ,,Die Resonanz hat mich umgehau-
en’, sagt sie gliicklich. ,,Das Schénste ist, dass
viele liebe Kunden mich unterstiitzen. Die schi-

party Service

Jede Woche bietet Dorothea’s Partyservice
eine kleine, feine Speisekarte — zum Beispiel
auf der Facebookseite des Unternehmens.

cken mir Bilder, auf denen sie beim Essen auf
mich anstoflen. Der Kontakt hat mir so gefehlt
— jetzt driicken wir uns eben von weitem.“
Trotzdem: Zu mehr Aufwand und weniger
Umsatz kommt jetzt noch die Wiederéffnung
der Gaststatten. Dorothea Schwarz bleibt den-
noch die Optimistin, die sie immer war: ,,Ich
habe jetzt den Reset-Knopf gedriickt und starte
neu. Natiirlich ist es nicht einfach, aber es geht
weiter. Hauptsache, ich kann fiir meine Kunden
kochen. Dafiir gebe ich gern mein Herzblut.“
# Ute Klingberg

THKLW gratuliert

Die IHK gratuliert zum Jubildum und
winscht weiterhin viel Erfolg:

350 Jahre

Schuhhaus Gerhard Héber GmbH
Uelzen (14. Juli)

150 Jahre

Heinrich Niebuhr
Gaststétte
Meinersen (2. Juli)

50 Jahre

Siidsee-Camp Gottfried und
Per Thiele OHG
Wietzendorf (1. Juli)

Dibeko-Autowaschstrasse GmbH
LGneburg (1. Juli)

Petri-Apotheke Isenbiittel
Inh. Frank Gabke
Isenbtttel (15. Juli)

- Alle aktuellen Firmenjubilden im
* Uberblick finden Sie unter unserewirt-
schaft.ihklw.de

~ Urkunde zum Arbeitsjubildum

' Ein Mitarbeiter feiert ein Arbeitsjubild-
um oder geht in Ruhestand? Fiir beide Anliisse
stellt unsere IHK Ihnen gern Urkunden aus.
Anfordern kinnen Sie diese fiir 35,46 Euro pro
Stiick bei Nuran Balkis, Tel. 04131 742-109,
oder online unter www.ihk-lueneburg.de/
ehrenurkunden.

PR
Giesler & Co.GmbH

Hallen- und Gewerbebau

= Beratung, Planung und Ausfuhrung
m schlusselfertiger Gewerbebau

= kostengunstige Systemhallen

= Dach- und Wandverkleidungen

Am Exer 10

38302 Wolfenbdttel
Tel. 05331-90340
www.giesler-co.de
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